Provozni rad kuchyné

1. Potraviny ve spizirné méjte v zavfenych obalech ¢ nadobach, nebot
se tam mohou objevit mysi (mdzZete tam vyuzit velké hrnce).
2. Respektuijte jednotliva kuchyniska pracovisté:
e pro zpracovani masa a vajec - stdl vlevo,
e pro zpracovani ¢isté zeleniny - stdl uprostied mezi okny,
e pro pfipravu svadin apod. - stll uprostred,
e pro zpracovani tésta - stdl vpravo,
o velky dvojdiez je pro myti hrncl a kuchyriského nafadi,
e maly dvojdfez je pro myti talifd, skleni¢ek, hrni¢k( a pfibord.
3. Do dfezll a vylevky nelijte vafici vodu - mize dojit ke zniceni
odpadniho potrubi.
Kuchyriské noze davejte do drevéného boxu, kde se nebudou tupit.
Kuchyn ma vlastni uklidové nacini, které nepouzivejte jinde.
Tridte odpad. Bioodpad odnasejte na kompost.

Zbytky jidla priib&zné nabizejte spravci pro domaci zvitata.
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Pfi ukoncleni akce nenechavejte v lednickach, ve spizirné a na
stolech zbytky jidel a potravin. Rovnéz nic nezamrazujte.
9. Ledni¢ky po ukonceni vypnéte, vytrete, vycistéte a nechte otevrené.

10. Nenechavejte nikde zadné sklenice a kelimky od jidel.

A jeste odpadky...
Odpad TRIDIME!
V domé jsou pouze 2 sbérnd mista. U hlavniho vchodu se tridi plast, papir,
kov a smésny odpad. PIné pytle s roztridénym odpadem davejte do
spizirny ke sténé, odkud je spravce odveze. Nové pytle jsou v kuchyni. Do
spizirny také patri rozloZené krabice (kartony). Na samotnych kosich je

specifikovdno, co do néj patr.



